
 
 
 

  

                unidad  
 
Surtido de aceitunas         4,25€ 

Nuestra gilda          4,15€ 

Ostra del Delta del Ebro "selección especial"        5,40€ 

Anchoa del Cantábrico con tostada y mantequilla ahumada     3,30€ 

Coca de bacalao ahumado, tomate y romesco      5,85€ 

“Coca” crujiente con tomate de colgar         2,95€  

Buñuelo de gamba roja de Vilanova con mayonesa de kimchi y huevas de trucha  4,50€ 

Croqueta melosa de calamar de roca       3,30€ 

Bomba de la Barceloneta con butifarra del perol de Cal Rovira     5,30€ 

 

 
 
           ½  ración         ración 

Calamares a la romana con mayonesa cítrica                   9,50€         16,00€ 

Pulpo de roca con patata confitada y pimentón de la Vera                  13,50€           24,50€ 

Mejillones al perfume de romero                  10,00€        16,00€ 

Boquerones marinados con oliva gordal y naranja          8,50€             16,50€          

 
 
 

 

 

Ensaladilla rusa con langostinos al minuto y mayonesa de piparras           8,10€ 

Tomate de la huerta aliñado con salmorejo, sardina ahumada y sandía        13,20€ 

Ensalada de pulpo a la parrilla con mango, aguacate, manzana y mayonesa de kimchi                          22,00€  

Nuestra versión de los macarrones a la cardinal con langostino y gamba blanca de la Barceloneta    13,20€ 

Huevos fritos con gambas, sobrasada de Cal Rovira y patatas fritas         17,60€ 

 

 
 

IVA icluido • incremento del 10% en la terraza           
 

para compartir  

para picar  

entrantes  



 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

arroces y paellas  

Precio por ración / mínimo dos raciones 

 

La Paella… con cigala, gamba de Vilanova y mejillón          26,00 € 

Arroz del señorito con calamar, sepia, pescado de lonja y langostinos       25,50 € 

Arroz con cangrejo azul del Delta del Ebro y sepia de Vilanova        23,50 € 

Arroz de montaña con pollo de corral, botifarra negra del perol y ceps       24,50 € 

Arroz de verduras escalibadas con trompetas de los muertos        23,50 € 

Arroz negro con sepia, verdures asadas y girgola de castaño        25,50 € 

Fideuá marinera con cigala y allioli            24,50 € 

la cocina  
Pescado salvaje de las lonjas (elija una guarnición)          preguntenos  
 

...esparragos trigueros y salsa romesco  

...patatas guisadas en suquet de pescador  

...light vegetable pickle  

... a la Donostiarra  

 
Tartar de atún Balfegó marinado con ponzu, cremoso de aguacate y caviar de trucha                  24,00€ 
 
Suquet de rape de playa, calamar con mejillones y alliloi de azafrán    28,50€ 
 
Solomillo de ternera con patates fritas y jugo de asado con trompetas de los muertos  27,00€ 
 
Meloso de cordero a las siete horas con ciruelas, pasas, piñones y cremoso topinambur  24,30€ 
 
 
 

Pregúntenos para los alérgenos o intolerancias alimentarias 
IVA icluido • incremento del 10% en la terraza 

 


