odnandes /' asdona

unidac
Pan contorrate, papada Ibéricay andhoa del Gantdorico 4,10€
Toest bread with toneto, pork panceta and anchovy
Ostra del Delta del Boro "' selecdon espedal” 395€
Oyster fromDelta del Horo
“Cocd’ aujiente contorate de colgar 220€
Toast bread with toeto
CGroqueta el osa de calaer 275€
Blackink clamer aoquette
Croqueta de jaronibérico de bellota 295€
Iberianhamaoguette
Nuestra bormba... conbdofiesa de pupoy salsa brava 490€
The potato bormb... with spicy octopus balognese

Raddn
G@lanreres ala romrena conmayonesa dtric 1450€
Deep fried squid with dtrus meyornaise
Pulpo de roca c on patata confitaday pirentondela Viera 1680€
Qctopus with confited potatoes and paprika fromla Vera
Navajas con panceta “Maldonadd’, jugo de asadoy pifiones 1950€
Razor darrs withiberian bacon, pinenuts and roastedjuice
Mejillones al perfurre deromero 1250€
Stearred mussdls in roserrary flavor
Boquerones merinados condivagordal y naranja 11,50€
Pidked andhowy with gordal diveand Crange
Ensaladilla rusa con pimmiento esalibadoy langostino al minuto 7,70€
Potato and mayonaise salad with roasted peppers and prawn
Torete del huerto conventresa de atun, cebdllatiemay mostaza Antigua 980€

Toreto and tuna belly salad with spring onion and dld mustard

Ensalada de pulpo con salpicdn de mengo, aguacatey mencana conpestoderialda 18 50€
Qctopus salad, mango, avocado and apple with pesto

Ensalada de escarda y bacalao ahunedo con romesauy diva kalanreta 1525€
Frisée lettuce salad with smmoked cod, romesauand dlives

Salmorejo con sorbete de fresas en escabedney pan de divas 1050€
Salmorejo "' cold torrato soup” with stranberty sorbet and dlives toast
Pastaalamarinera confrutos de rer al perfume de azafran 1450€

Pasta fishemran style with seafood and saffron



LaPadlla... condgdla, garbas dela Barcdonetay rgjillon de roca
Paellawith shrirmp, prawns fromBarceloneta and mussels

Araznegroconsepiondelalonja
Bladk ricewithauttiefish

Arozde sefiorito delalonjade La Barcdoneta
“Sefioritd’ rice fromBarc doneta fish audion

Arézdedgala, c@lanery papadaibé&ica
Norway prann rice with pork dewlap and calarrer

Arazde rrer y montafia con calaner, pallode corral y ceps
Glamar, faimdhidken and boletus rice

Arazde verduras de tenporada con fioras y trompetas de la muerte
Vegetable rice with dried peppers and bladk charterelle

Fdeud conganta blancay suallidli
Vermriceli peellawithwhite prawns and allioli

L, cocima

Bacalao con pil pil de boletusy alubia ddl "ganxet”
Cod fishwith pilpil, boletus and white bears

Suqueet de rape con aenoso de patata al perfurre de azafran
Monkfish cacerdle with areanry potato and saffron

Atln salvaje con berenjena alalllarg, sésamoy keffir
Tunawith roast ed aubergine, sesae and keffir

Meloso detemascoala Gatalana
Sweet Lamb Gtalanstyle

Faux(filet de black Angus con patatas
BadAngusfiletwithfries

o wir Salada

Predopor radén/ ninino dos radones

Price per portion/ mininum2 portion

2450€

23,50€

B0€

24,00€

2400€

2,00€

21,00€

22,50¢€

2400€

21,00€

1900€

2400€



