Ao umoinSelado

Les nostres postres...

Flam de vainilla Bourbon 30'85°

Magdalena de lima amb confitat de citrics i gelat de vainilla
Galeta bretona amb cremos de iogurt i xocolata blanca

Pa amb vi i sucre

Financier d'ametlla amb crema anglesa

Sacher *

Tartar de pinya al perfum de taronger

Sopa de fresons amb ndvol de mascarpone

Gelats i sorbets

Vins dolcos a copes

Carretell
Garnatxa del monsant 36 mesos en roure

Dulce cristal.li
Mosactell dol¢ d'Alicant

Verdil de Gel
Vi dol¢ 100% verdil D. O. Valencia, nectar dolg i poc alcoholic

Acaba I'apat amb un café NESPRESSO

IVA no inclos

Restaurant La Mar Salada
Pg. Joan de Borbg, 58-59 - 08003 Barcelona -

4,50 €

525€

5,50 €

510 €

525€

5,80 €

4,75 €

4,75 €

4,50 €

3,50 €

4,50 €

5,50 €

T+34932212127 /] +3493 2211015

Nuestros postres...

Our desserts...
Flan de vainilla Bourbon 30'85°

Vainilla cream caramel 30'85°

Madalena de lima con confitado de citricos y helado de vainilla
Lime mufin with citric confit and vainilla ice cream

Galleta bretona con cremoso de iogurt griego y chocolate blanco
Biscuit with greek yogurt and white chocolate cream

Pa amb vi i sucre
Bread, wine and sugar

Financier de almendra con crema inglesa
Almond financier with custard

Sacher *
Sacher torten

Tartar de pifia al perfume de azahar
Pineapple tartar with azahar perfume

Sopa de fresones con nube de mascarpone
Strawberry soup with mascarpone clouds

Helados y sorbetes (Chocolate, vainilla, fresa, turron...)
ice creams and sorbet

Vinos dulces a copas
Sweet wines by glass

Carretell
Garnatxa del Monsant 36 meses en roble

Dulce cristal.li
Moscatel dulce de Alicante

Verdil de Gel

Vino dulce 100% verdil DO Valencia, néctar dulce poco alcoholico
Termina la comida con un café NESPRESSO

Xef de postres: Albert Enrich

www.lamarsalada.cat



